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Las cremas para batir vegetales son cada vez mas populares en hogares y

hostelerfa gracias a sus numerosas ventajas. Con nuestra solucion \r
LACTOWHIP, le ofrecemos numerosas ventajas en la produccién de su ]_ ACTOPROT
crema para batir premium con grasas vegetales. Especialmente en postres y functionality from milk
decoracion de pasteles, nuestros productos le ayudan a controlar los costes y

a ofrecer un alto rendimiento en cuanto a sabor y textura.
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LACTOWHIP BENEFICIOS CLAVE

PARA ESTABILIZACION DE CREMA BATIDA CON GRASA VEGETAL
Sensacion cremosa en boca

No sobre-batido

Beneficiese de las excepcionales caracteristicas de nuestro LACTOWHIP para batir
crema con grasa vegetal, aumentando la viscosidad y estabilizando la espuma. Econdmico
Disfrute de sus efectos sensoriales, como una agradable textura en boca y una
excelente capacidad de retencién de aire. Nuestro producto le ayudard a controlar
los costos y, al mismo tiempo, a ofrecer un alto rendimiento en la calidad de sus descongelacion
productos premium.

Resistencia a la congelacion y

Hasta un 250 % de rendimiento

FORMULACION
LACTOWHIP VFWC 30 7.65
Agua 54.335
Palmkernel grasa hidrogenada 25
AzUcar 8
Dextrosa 5
Aroma 0.01
Betacaroteno (1% solucion) 0.005

Proceso

. Mezclar el agua y polvo a alta velocidad de batido.

. Hidratacion: 10-20 minutos.

. Derretir la grasa, agregar en alta velocidad de batido, se recomienda a 50°C.
. Precalentamiento.

. Tratamiento UHT a 135 °C, 2-5 segundos.

. Enfriamiento a 60-70 °C.

. Homogeneizacion a 140/ 15 bar.

. Enfriamiento y llenado a 10-20 °C.

. Almacenamiento: refrigerado.
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